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ITALIAN TASTE INSPIRATION

IL GELATIERE

A chi erivolto?
A coloro che desiderano muovere i primi passi in un laboratorio di
gelateria

Contenuti del corso

- sistemi di produzione

- utilizzo dei principali macchinari

- gestione del laboratorio

- creazione di un libro di ricette personalizzato

Obiettivi
Rendere il futuro gelatiere autonomo e consapevole dei propri mezzi
nel suo laboratorio

Durata del corso
4 giorni on site (la formazione avverra direttamente nel vostro
laboratorio)

Lingua
italiano - inglese - hindi - thailandese
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